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Sinopsis

Para gestionar de forma Optima
un establecimiento de restauracion,

hay que tener iniciativa y vision de futuro.

El libro desarrolla los contenidos del médulo profesional de Gestién Administrativa y Comercial en
Restauracién de los Ciclos Formativos de grado superior de Direccién de Cocina, y Direccion de Servicios de

Restauracién, pertenecientes a la familia profesional de Hosteleria y Turismo.

Gestién administrativa y comercial en restauracion es un manual didactico que consta de 10 unidades,
organizadas en dos bloques: en la primera parte del libro se desarrollan las unidades relacionadas con la
gestion administrativa para, a continuacion, en la segunda, ofrecer las relacionadas con la gestion comercial en

restauracion.

Esta nueva edicion ofrece contenidos y datos actualizados, nuevas imagenes y actividades, asi como
esquemas que facilitardn el aprendizaje. Los contenidos se exponen de manera progresiva y ordenada; con un
lenguaje técnico, pero sencillo y ameno. Se abordan los contenidos con gran cantidad de ilustraciones,

documentos de uso habitual, esquemas y tablas que complementan las explicaciones, actividades propuestas



y resueltas, y casos practicos que acercaran al alumnado a la realidad diaria del sector.

Esta obra es de interés para el alumnado y el profesorado, asi como para aquellos que quieran conocer la
gestiébn empresarial y de marketing en establecimientos de restauracion y, en especial, aquellos profesionales
en activo que deseen actualizar sus conocimientos: la formacién continua es un valor imprescindible, y mas en

un ambito tan dinamico como el sector turistico.

Las autoras, Elena Diaz Paniagua y Miriam Ledn Sanchez, son diplomadas en Turismo por la Universidad
Carlos Il de Madrid y por la Universidad Autonoma de Madrid, respectivamente. Tras numerosos afios
trabajando en el sector de la hosteleria y el turismo, orientaron su actividad laboral hacia la docencia de Ciclos
Formativos en la familia profesional de Hosteleria y Turismo. Ademas, son autoras de otros titulos de
formacién publicados por esta editorial.
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