@Mundi-mensa

Teoria de la clarificacion de mostos y vinos y
sus aplicaciones practicas

Editorial: Mundiprensa
TEORIA DE LA CLARIFICACION Autor: RAFAEL MOLINA UBEDA
DE MOSTOS Y VINOS Clasificacion: Universidad > Enologia,
Y SUS APLICACIONES PRACTICAS Viticultura
Reafar! Mating L bods Tamafno: 16,5 x 23,5 cm.
Paginas: 317
ISBN 13: 9788471148469
ISBN 10: 8471148463
Precio sin IVA: 30,77 Eur
Precio con IVA: 32,00 Eur
Fecha publicacion: 01/01/2000

ALY EDPCHENES MUNIN FRENSA

Sinopsis

El presente libro se ocupa del tratamiento de los enturbiamientos debidos al desequilibrio de los componentes
coloidales ya que otros son originados por alteraciones bacterianas e incluso por enturbamientos temporales
como precipitaciones de bitartrato potasico y tartrato de calcio. Teniendo en cuenta que tanto los mostos como
los vinos son soluciones pobres en coloides, su clarificacion estéa ligada a los fendmenos quimico-fisicos de:
Adsorcion. Floculacién mutua entre un coloide hidréfilo y otro hidréfobo. Efectos protectores de determinados
coloides que se oponen a la floculacion. En consecuencia, los dos fenémenos mas destacados a tratar en los
enturbiamientos de los vinos son: La coagulacion y la floculacidn de las particulas enturbiantes. Los efectos

protectores que se oponen a la sedimentacion de éstos.
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